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NIE OBEDZIE S

NIE ZASTAPI, A\ MODA NA NIE NIGDY NIE PRZEMINIE d
KHACHAPURI IS GEORGIA‘S FAVOURITE DISH TS SIMPLY
INDISPENSABLE AND IRREPLACEABLE AND WILL NEVER GO

OUT OF cuu’NARY FASHION i
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WARIACJE

variations

Chaczapuri to po prostu chleb z serem.
Jednak kazda tutejsza gospodyni ma na
nie wlasny przepis, a kazdy region swo-
ja wariacje. Chaczapuri imeretyriskie
najbardziej klasyczne to okragly placek
z serem w Srodku, megrelskie ma ser
nie tylko wewnatrz, ale i na wierzchu,
adzarskie (na zdj.) jest w ksztalcie todki
z serem wypelniajacym $rodek i z lek-
ko scietym jajkiem, w Ossetti nadziewa
sie je serem z ziemniakami, a w Swa-
netii — miesem. ! Khachapuri is simply
bread and cheese, but every housewife
has her own take on it and the recipe
varies from region to region. Imeretian
khachapuri, the most classic version, is
circular and has cheese filling. The Min-
grelian version has cheese inside and
outside the crust, Adjarian (image) is
boat-shaped and has a cheese filling
and a fried egg on top, Ossetian has
potato stuffing, and Svanetian meat
stuffing.

PRZEPIS
recipes

Chaczapuri moze by¢ z ciasta drozdzo-
wego, chlebowego czy francuskiego,

" ser za to musi by¢ tlusty. Najlepszy jest -

miody podpuszczkowy solony suluguni
z krowiego mleka. Wazne, zeby bylo go
duzo i zeby sie ciagnal. W zaleznosci od
rodzaju i fantazji chaczapuri piecze sie
lub smazy na patelni. ¥ Khachapuri can
be made with yeast dough, bread dough
or puff pastry, and the cheese needs to
have a high fat content. The best cho-
ice is a young, rennet, brined cow’s milk
cheese, e.g. suluguni. The main thing is
that it is chewy and there is plenty of it.
Depending on type and preference, the
khachapuri can be pan-fried or baked.

KARIERA

serving options

Najlepiej smakuje jeszcze gorace. Na
wierzch adzarskiego przed podaniem
kiadzie sie smietankowe maslo. Nalezy
rwac ciasto rekoma i maczad je w ma-
slano-serowo-jajecznej masie. Od cha-
czapuri uzaleznili sie Rosjanie. Ponoc
podczas igrzysk olimpijskich w Soczi
zjedzono 175 tys. tych serowych chleb-
kow. I Khachapuri tastes best when still
hot. Adjarian khachapuri has a dollop
of cream butter on top. You break the
bread and dip it in a butter-cheese-egg
mixture. The Russians have become
addicted to khachapuri. Some 175,000
Georgian cheese breads were consu-
med during the Sochi Winter Olympics.
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