
刻みたくあんの素を使ってうれしい！楽しい！お料理作り！ 

■■■ パリパリ干し大根漬け ■■■ 
  

＜調理例＞ 

材料（2人前） 

 

干し大根（市販の物）･････････50ｇ 

刻みたくあんの素･････････････大さじ2杯 

 

 

 

で

作り方 

① 干し大根は、サッと水洗いし10～20分程度水に漬けておきます。 

② ザルに移して水気をきり、固くしぼります。 

③ ボールに、しぼった大根と刻みたくあんの素を入れてよく混ぜ合わせ、冷蔵庫

30分程度漬け込めば出来上がり！ 

 

■■■・■■■・■■■・■■■・■■■・■■■・■■■・■■■・■■■
・
干し大根と刻みたくあんの素で手作り簡単！パリパリたくあんがすぐ作れます！ついついクセになるに幸せ色のお漬物！
つけもと株式会社 
■■■PariPari! PoriPori! Club! ■■■ 


