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POMYSEA NA GRILL

Grillowane krewetki z sosem
koktajlowym i solg limetkowq
Skfadniki dla 4 osob
SKLADNIKI N -
12 krewetek tygrysich i 12 gatazek laurowych do nadziania krewetek. Do przygotowa-
nia sosu koktajlowego: 2 zoltka, 1 fyzka ketchupu, 1 szczypta soli, ¥ yzeczki biatego
octu winnego, 1 fyzeczka wody, 100ml neutralnego oleju roslinnego, 100m| olivy,

Ttyzka koniaky, 1 dawka tabasco. Do przygotowania soli limetkowej: 1 ekalogiczna
limetka, 4 tyzki soli morskie]

W celu przygotowania sosu koktajlowego w nie zbyt duzej misce polacz miotelkg do
ubijania 26itka, ketchup, sdl, musztarde, ocet | wode. Weiaz ubijaiac dodawaj stop-
niowo po kropli cleju. Gdy tylko konsystencja sosu stanie sig l2ejsza, mozesz zaczaé
wiawac ole] waska strozkg, nie przerywajac ubijania majonezu. Dopraw sos koktajlowy
koniakiem i jedna parcja tabasco. W razie potrzeby mozesz dodac soli do smaku. Do
czasu podania odstaw sos koktajlowy do lodéwki. Umyj limetke, wytrzyj ja do sucha i
przy pomocy skrobaka do skorek cytrusowrych lub tarki zetrzy] z nief skorke. Wymiesza)
starta skorke z sola morska | rozetrzy] 3 w palcach razem z krysztatkami soli. Umy)
krewetki w zimnej wodzie i 0susz je. Oskub galazki laurowe z listkow i nadziej na nie
krewetki zaczynajac od strony ogona. Uloz na anilu krewetki z glowami | w skorupkach.
Pozostaw je nad ogniem tak diugo, az skorupki zabarwia sig na czerwono, a migso -
niemal cafkiem upieczone (w Srodku krewetki moga byc jeszeze lekko szkliste) Zdejmij
krewetki z grilla, przed zjgdzeniem oderwij glowe, a nastepnie cbierz migso ze skorupki
zaczynajac od ogona. Podawa z sosem kokiajlowym i solg imetkowa,



