
ZEPISY: CYRIL FILEYSSANT
YLlZACJA: CYRIL FILEYSSANT, PAULINA JAKOBIEC
~ECIA: PAULINA JAKOBIEC BAJGIEL

Z tOSOSIEM
(dla 1 osoby)

50S "gravlaks": 1 lyieezka bialego

oetu winnego, 1 Iyieezka paslisu

(Iub inn ego alkoholu 0 anyikowym

smaku), 1 Iyieezka eukru, 1 lyika

majonezu, 1 lyika musztardy savora

(Iub Dijon), 1/2 p~ezka koperku

Oraz: 1 bajgiel, 1 plaster w~dzonego

lososia, 5 plaslerk6w og6rka,

1/2 ezerwonej eebuli, kilka lisei

salaly i roszponki, Iislki koperku

• Robimy sos. Mieszamy ocel
z paslisem i cukrem, lak aby cukier
doktadnie si~ rozpuscit. Lqczymy
z majonezem, musztardq i drobno
posiekanym koperkiem. Bajgiel
przekrawamy na pol. Spod smarujemy
sosem "gravlaks", uktadamy
tososia, plaslry ogorka i cebul~
pokrojonq w plaslerki. Nawierzchu
ktadziemy liscie salaly i roszponki
oraz koperek. Skrapiamy sosem
i przykrywamy drugq potowkq bajgla.


