zerisy: CYRIL FILEYSSANT '
yLizacJA: CYRIL FILEYSSANT, PAULINA JAKOBIEC
JECIA: PAULINA JAKOBIEC :

BAJGIEL

Z tOSOSIEM
(dla 1 osoby)

Sos ,.graviaks”: 1 fyzeczka bialego
octu winnego, 1 fyzeczka pastisu
{lub innego alkoholu o anyzkowym
smaku), 1 fyzeczka cukru, 1 fyzka
majonezu, 1 fyzka musziardy savora
{lub Dijon), 1/2 peczka koperku
Oraz: 1 bajgiel, 1 plaster wedzonego
fososia, 5 plasterkow ogorka,

1/2 czerwonej cebuli, kilka fisci
safaty i roszponki, listki koperku

m Robimy sos. Mieszamy ocet

Z pastisem i cukrem, tak aby cukier
okadnie sie rozpuscit. taczymy.

7 majonezem, musztarda i drobno
posiekanym koperkiem. Bajgiel
przekrawamy na pot. Spod smarujemy
sosem ,graviaks”, uktadamy
fososia, plastry ogérka i cebule
pokrojong w plasterki. Na wierzchu
kiadziemy liscie sataty i roszponki
oraz koperek. Skrapiamy sosem

i przykrywamy drugg potowka bajgla.



