Ten znak gwarantuje najwyzsza jakos¢,
wyjatkowa $wiezosé orazfi

oryginalne norweskie pochodzenie: 3 , s ag Morze
: R ' - - £ Barentsa

i .

i, Juz je

Zimowy festiwal Skreia w restauracjach.

»Skrei juz jest!” — ten okrzyk wzbudza wielkie poruszenie wsrod szefow kuchni i smakoszy na calym $wiecie!
Oznacza, ze wlasnie rozpoczal sig krotki sezon na norweskiego dorsza zimowego — Skreia.
Skrei dostepny jest tylko od stycznia do kwietnia
I to whasnie wtedy kréluje w menu restauracji, ktore cenig najwyzsza jako$é i sezonowos¢ produktdw.
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Niezwykly smak ryby tkwi w jej naturze — odlawiana jest dopiero, kiedy przeplynie ok. 1000 km z Morza Barentsa na norweskie Lofoty.
Dzigki temu migso jest niezwykle sprezyste, jedrne i bogate w bialko. Zachwyca wprost swym naturalnym smakiem.

Skrei juz przyplynat do Polski. W imieniu uznanych szeféw kuchni zapraszamy na $wieto Skreia w calej Polsce.
Do korica marca bedzie mozna sprobowac ich autorskich dan. Serdecznie zapraszamy! Nast¢pna taka okazja zdarzy sie dopiero za rok.

Chcesz samemu przyrzadzic¢ Skreia? Skrei jest dostepny w hipermarketach sieci Carrefour. Porady i przepisy: rybyznorwegii.pl




