Gazpacho

Sktadniki:

« 600 g dojrzatych pomidoréw

- 1 ogorek

+ 1 zielona papryka

+ 1 duza cebula

= 3 zabki czosnku

+ 3 kromki biatego chleba

+ 1 tyzka octu z czerwonego wina
+ 3tyzki oliwy z oliwek

= s0l, czarny pieprz $wiezo zmielony
+ 1 tyzeczka masta

+ 200 ml wody

Przygotowanie:
2 pomidory zachowac do dekoracji. Reszte pomidorow
obrac. Obrac potowe ogdrka, cebulg i czosnek, Wszystko
wlozyc¢ do miski i zmiksowac blenderem na puree.

2 kromki biatego chleba skropic¢ odrobing octu
zmieszanego z woda. Do purée dodac chleb i oliwe,
reszte octu z woda i krotko miksowac. Doprawic sola

i pieprzem, odstawic na 3 godz. do lodowki. Przed
podaniem pokroic pozostata kromke chleba w mate
kostki | podsmazyc na masle na ztotobrazowo.
Pozostate warzywa pokroic w drobng kostke
iozdobic¢ nimi gazpacho.

Daj sie skusic¢ i poznaj efekt ErgoMixx!

Do rozdrabniania wigkszej ilosci warzyw polecamy duzy
rozdrabniacz, w ktdry wyposazony jest np. blender MSM 67140,

) BOSCH

Technologia blizej nas



