Minestrone z fasolg wrzawska i smazonym serem w:elkopolsklm

WITEK IWANSKI z restauracji Aruana w Serocku

11 klarownego wywaru
warzywnego

480 g dowolnych
sezonowych warzyw,
na przyklad cukinii,
baklazana, pomidoraw,
marchewki, selera itp.
300 g fasoli wrzawskiej
(namoczone))

1 peczek rukwiwodng)
160 g wielkopolskiego
sera Smazonego

15 g suszonych czarnych
oliwek

40 ml oliwy bazyliowej*
sl i pieprz do smaku

Moczong przez noc
fasole gotujemy do miek-
kosci, odcedzamy, piu-
czemy w zimnej wodzie
i wrzucamy do gorace-
g0 Wywaru warzywne-
go. Warzywa kroimy
w cienkie paseczkiiplu-
czemy w zimnej wodzie
zlodem.

Na dno ogrzanego gle-
bokiego talerza naklada-
my lyzka ser, a nastepnie
wlewamy wywar z faso-
la. Na wierzch dodajemy
surowe warzywa. Skra-

piamy zupe oliwg bazy-
liowa, dekorujemy listka-
mi rukwi wodnej i zmik-
sowanymi suszonymi
oliwkami.

*Oliwe bazyliowa
przygotowujemy, miksu-
jac S minut w termomik-
sie70 gliscibazylii70g
natki pietruszki ze 180 ml
oliwy w temperaturze 50
st. C. Nastepnie studzi-
my, przecedzamy przez
gaze i gotowel
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odkrylismy klasyczng
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meble polskich projektantow. To ni
da gratka, wigc postanowilam go o
rzeé. Pojechalam zatem 19 kwietni
Ventura Lambrate, dzielnicy na pr:
mieSciach Mediolanu, ktéra od sze
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FuoriSalone. Postindustrialne hale
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