- Pesto

Sktadniki:

+ 50 g orzeszkow pinii

» 3 - 4 peczki bazylii (okoto 75 g)

» 2 - 3 zabki czosnku

- 50l (ewentualnie gruba sol morska)

+ 100 ml ttoczonej na zimno oliwy z oliwek
+ 50 g tartego sera pecorino lub parmezanu
« czarny pieprz swiezo mielony

Przygotowanie:

Orzeszki pinii lekko podsmazyc na suchej patelni.
Oderwac listki bazylii z todyg, obrac zabki czosnku.
Orzeszki pinii, bazylie, czosnek, tyzeczke soli

i potowe oliwy z oliwek zmiksowac przez minute
blenderem na najnizszych obrotach. Stopniowo
dodawac ser, pozostatg oliwe, a nastepnie doprawic
do smaku solg i pieprzem.

Daj sie skusi¢ i poznaj efekt ErgoMixx!

Pesto przygotujesz takze w rozdrabniaczu, w ktory
wyposazony jest np. model blendera MSM 66120,
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