SKEADNIKI \A PORCJE DLA 7 0SOB

Do przygotowania tarteletek: 150g maki, 100g miclonych migdatiw i
orzechow laskowych, 125 ¢ cukru, 1 jajko, 125 ¢ kawatkdw zimnego masta.
Do przygotowania nadzienia: 250¢ serka émictankowego, 75 g lwasnef
$mietany, I jajko, 1 Zftko, 3 tyzki cukru, 2 opakowania cukru waniliowego,
300y sliwek wegierek, 200g porzeczek.

WYKONANIE

. Polacz wszystkie sktadniki na tarteletki mieszajac je przez krotkg chwile w robocie
przy uzyciu mieszadia do zagniatania ciasta. Nastepnie kontynuuj wyrabianie ciasta
energicznie ugniatajac je rekami, az stanie sie gladkie. Uformuj ciasto w kule, zawin
w przezroczystd folie spozyweza | wstaw do lodowki na przynajmnigj 30 minut,
Wymieszaj dokladnie serek, Smietane, jajko 1 201tko z cukrem i cukrem waniliowym.
$liwki pokrdj na cwiartki usuwajac z nich pesti.

3. Nagrzej piekarnik do 180 stopni C, ustawiajac pokretio na 3.

4. Podziel ciasto na siedem porcji i wyloz nim 7 foremek do pieczenia tarteletek
(@ ok. 10cm), dociskajgec mocno do brzegéw naczynia. Ponakluwaj ciasto widel-
cem, aby podczas pieczenia nie tworzyly sig pecherze.

. Naldz do foremek przygotowana mase serowa. Cwiartki $liwek poukladaj ukosnie
wazdluz brzegu naczynia. Jedna lub dwie cwiartki pol6z na Srodku. Piecz tarteletki na
najnizsze| polce piekarnika przez dobre 30 minut.

6. Wyjmi] tarteletki z piekarnika, poczeka] az ostygna, a nastgpnie ostroznig wyjmij

je z foremek przy pomocy noza. Wierzch udekoryj galazka porzeczek.

Info: Custard, czyli sos waniliowy, jest tradycyjnym sosem kuchni angielskiej, przygo-

towywanym z 20ltka, Smietany i wanilii. Aby uzyskac gestsza konsystencie i Swiezy

smak Caroline uzywa serka | kwasne] Smistany.
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G Inne przepisy znajdziesz na nasze] stronie internetows]
www.villeroy-boch.com/friends




