Baba
drozdzowa

Sktadniki:

+ 100 g masta lub margaryny = 100 g cukru

» 2 torebki suchych drozdzy = 250 ml mleka

+ 100 g rodzynek « 1 cate jajko

+ 50 g orzechow laskowych « 1tyzka rumu

= 50 g kandyzowane] skorki « 1 szczypta soli
pomaranczowej i cytrynowej + 2 zottka

« 50 g ptatkow migdatowych

Przygotowanie:

Za pomoca koncowki do zagniatania zmiksowac ttuszcz
z cukrem. Dodac 26ttko i cate jajko. Wymieszac make

z suchymi drozdzami i szczypta soli, dodawac do masy
nazmiane z drozdzami. Dobrze wymieszac mikserem,
az ciasto stanie sie jednorodne i nabierze polysku.
Odsaczone rodzynki oproszyc maka. Dodac do ciasta
wraz z orzechami, skorka i rumem. Wymieszac
mikserem. Nattusci¢ forme do pieczenia i posypac
ptatkami migdatow. Whozy¢ ciasto do formy i odczekac
40 min, aby urosto, Piec w rozgrzanym do 190°C
piekarniku przez ok. 50 - 60 min.

Daj sie skusi¢ i poznaj efekt ErgoMixx!
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Do przygotowania ciast polecamy model MFQ 36490
wyposazony w mise obrotowg i komplet akcesoriow,
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